Atgarder for att minska exponering for mjoldamm i sma

och medelstora bagerier

Sammanfattning av rapport fran IVL, 2006.
Se rapport.

Sma bagerier
Atgérda problemen i foljande ordning:

1.
2.
3.

4.

5.
6.

Anvand doftmjol vid uppslaget.

Tattslutande lock till alla blandare.

Se 6ver stadrutinerna och skaffa centraldammsugare eller industridammsugare med
HEPA-filter.

Kapsla in invagningen av mjél och se 6ver arbetsmetoderna vid invagningen av 6vriga
ingredienser.

Hantera séckar rétt.

Se over ventilationen.

Leveransbagerier
Atgérda problemen i foljande ordning:

1.
2.
3.

o

© oD

Kapsla in och skaffa utsug vid invagningen fran silo.

Skaffa tattslutande lock till alla blandare

Anvind sa lite mjol som majligt och anvand doftmjol dar mjolet behovs. Anvand doftmjol
i alla automatiska stréare. Undvik att dofta manuellt men da det ar nodvandigt ska
doftmjol anvandas. Se till att automatiska stréarna kan fyllas utan att det blir spill.

Stada ofta sa att spill inte virvlas upp och anvand centraldammsugare. FOr rengoéring av
bakbord anvand degskrapa. Skriv ner stadrutinerna och se till att de foljs.

Ha uppsamlare for mjol dar man kan se mjélspill t ex dar transportband vander, vid valsar
och vid dvergangar mellan maskiner.

Kapsla in transportband dar det ar mojligt.

Minimera hantering av séckar.

Se over arbetet vid invagning av mindre ingredienser.

Se Over ventilationen.

Industribagerier
Atgarda problemen i féljande ordning:

1.
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Kapsla in och skaffa punktutsug vid, invagning fran silo, hanteringen av ingredienser, till
blandaren och évriga platser dar ni ser att det dammar mycket.

Anvand centraldammsugare bade vid rengoéring av maskiner och vid évrig stadning.
Anvand doftmj6l vid manuellt uppslag. For rengdring av bakbord anvands degskrapa.

Se dver pafylliningen av de automatiska stréarna.

Minimera manuell hantering av ingredienser.

Se over ventilationen.



